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Drukarka Dolcissima 2.0 (A2)
Dolcissima 2.0 jest nowoczesną drukarką atramentową zaprojektowaną specjalnie                dla przemysłu spożywczego. Jej wszechstronność, prędkość i wysoka wydajność sprawiają, że jest naprawdę wyjątkowa ale jednocześnie łatwa i prosta w użyciu.            Te cechy sprawiają, że idealnie nadaje się do piekarni, cukierni, produkcji.

Możliwe jest bezpośrednie drukowanie na produktach spożywczych takich jak ciasta, ciasteczka, torty, czekolada, lizaki, makaroniki i inne do wysokości maksymalnej 12cm,          na każdej powierzchni jadalnej jak czekolada, marcepan, masa cukrowa, galaretka, kremy, lukier, opłatki cukrowe czy folie do czekolady (chocotransfer). Powierzchnia                    do zadrukowania to 37,5x60cm i jej całkowite zadrukowanie zajmuje niecałe 4 minuty. Należy pamiętać, że ciężar tortu czy ciasta nie powinien przekraczać 4 kilogramów.

Drukarka posiada wymienne spożywcze cartridge (z jadalnymi tuszami), gdzie zużycie tuszy jest bardzo niskie-10 gramów na zadrukowanie 1m² powierzchni.
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DANE TECHNICZNE:

Rozdzielczość druku: 720-1440-2880 dpi

Maksymalna wysokość ciasta: 12cm

Czas drukowania: 3'3''

Powierzchnia styku: USB

Środowisko pracy: temperatura 18-25ºC, wilgotność względna 35-65% RH

Zasilanie AC-prąd zmienny: 100V-240V

Wymiary drukarki: 88x88x33cm

Powierzchnia tacy: A2 (40x60cm)

Waga: 38kg
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